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Fusilli con prosciutto, piselli ed emmental
  

La pasta con piselli e prosciutto è un classico. Proviamo ad aggiungere del formaggio dolce,
come l'emmental, per arricchirne il sapore.

  

      

Dosi per quattro persone: 400 gr di fusilli, 250 gr di piselli, 250 gr di prosciutto cotto a cubetti,
250 gr di emmental, sale, olio, formaggio grana, cipolla.

  

Preparare un soffritto di cipolla e saltare i piselli. A fine cottura aggiungere il prosciutto cotto e
l’emmental a fettine. Nel frattempo cuocere la pasta. Una volta cotta, scolarla, condirla con il
composto e spolverarla con il grana. Servire calda.
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