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Pasticcio prosciutto, funghi e fontina

Un pasticcio caldo € sempre appetitoso. Possiamo sbizzarrirci usando gli ingredienti che
preferiamo. Questa volta lo prepariamo con prosciutto cotto, funghi e fontina, un formaggio
facile da fondere.

Dosi per quattro persone: 250 gr di lasagne, 500 ml di besciamella, 250 gr di formaggio di
fontina a fette, 250 gr di prosciutto cotto, 500 gr di funghi gia cotti, formaggio grana.

Disporre in una pirofila le lasagne creando degli strati di prosciutto, funghi, fontina, besciamella
e grana. Infornare in forno gia caldo a 180° per 15 minuti e servire caldo.




